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Faut pas chercher loin pour bien manger...
a la Foire de Libramont - Du 25 au 29 juillet

Rue des Aubépines, 50 - 6900 LIBRAMONT
Stand 7 dans le Hall 3 du LEC et Chapiteau En Terre Bio

FAUT PAS

CHERCHER o ga =
LOIN POUR & '
BIEN MANGER | » ‘ DECOUVREZ LA DIVERSITE

DE NOTRE AGRICULTURE
ET DE NOS CIRCUITS COURTS

-
J .

ks U apPaqWi:

Du 25 au 29 juillet, 'Agence wallonne pour la Promotion d'une Agriculture de Qualité
(Apag-W) donne rendez-vous au grand public pour le sensibiliser au fait qu'il ne faut pas
chercher loin pour bien manger. La Foire de Libramont sera en effet le décor idéal pour
emmener les visiteurs d'un marché de producteurs locaux a une épicerie de quartier, pour
terminer leur balade avec une dégustation culinaire, ou ils pourront assister a des show-
cooking, déguster des crépes sous toutes leurs formes et se renseigner sur le réseau de
chefs qui valorisent le circuit-court. Pendant ce temps, les plus jeunes pourront se détendre
autour d'animations avec les personnages vidéo Bo & Bu. Le tout dans une ambiance
conviviale et chaleureuse | Nouveauté cette année, le Sentier des saveurs est étendu et la
plupart des activités de l'Apaqg-W seront centrées sur le stand 7 dans le Hall 3 du LEC
(et dans le chapiteau En Terre Bio). Un passage obligé donc!



Sur le Sentier des Saveurs : toujours plus de diversité et d'innovation
chez nos producteurs

Une fois arrivé dans le Hall 3 du LEC, le Sentier des Saveurs emmeénera le visiteur vers une
quinzaine d'échoppes de producteurs locaux qui leur feront découvrir leurs produits issus de tous
les secteurs agricoles : salaisons, glaces, fromages, bieres et bulles, pates, huiles, ou encore
biscuits... a déguster, a discuter, a emporter !

A U'épicerie du coin : les meilleurs potins...

En prolongation du Sentier des Saveurs, le visiteur parviendra dans une épicerie remplie de
produits de chez nous, ol il pourra en apprendre davantage sur l'agriculture wallonne,
['évolution des filieres, les nouveautés. Un lieu ou se renseigner sur les services de l'Apaq-W :
les études de marchés, les labels de qualité, les plateformes_Jecuisinelocal, Trinquons local,
Jecliguelocal, Biomonchoix, Jejardinelocal, le réseau Table de Terroir, Graines d'AGRI...

A l'espace culinaire : a manger et a boire

Le visiteur sera en outre convié a des "show-cooking" pour une expérience gourmande inédite,
orchestrés par des chefs labellisés Table de Terroir et le bien connu Julien Lapraille, présent
a chaque édition de la Foire. Ces derniers, ainsi que 'équipe culinaire de l'Apag-W, déclineront
la recette classique de la crépe sous toutes ses formes : tantdt sucrée, tantbt salée, agrémentée
de légumes, de viandes, de poisson ou encore de fromages de chez nous. Le public repartira avec
des idées de recettes locales, durables et de saison, a réaliser facilement chez lui.

-> Retrouvez Julien Lapraille le vendredi a 15H00, le samedi a 10HQO0, et le dimanche a 11HO00
eta 13H30.

-> Retrouvez les chefs Table de Terroir le vendredi a 15HO0O, et le lundi a 11H00 et a 13H30.
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A l'espace jeux : des animations pour petits et moyens curieux

Pendant que les parents se documenteront ou se régaleront dans l'espace culinaire, les plus
jeunes pourront plonger dans l'univers de Bo & Bu, deux personnages attachants qui les
guideront dans des aventures agricoles interactives. Ainsi, ils découvriront ou poussent les
crépes ; les paysages wallons de 3 régions agricoles ; si conduire un tracteur est un métier ; ou
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encore la biodiversité a la ferme. Entre jeux, animations, mini-documentaires et découvertes
sensorielles, l'éducation au go(it commence t6t !

Sous le chapiteau "En Terre Bio" : 100 % agriculture biologique

Non loin, le chapiteau "En Terre Bio" accueillera une dizaine de producteurs et les acteurs du
secteur de 'agriculture biologique : Biowallonie, Centre de recherches agronomiques (CRA-W),
organismes de controle, Union Nationale des Agro-Biologistes Belges (UNAB), ... L'occasion
d'échanger et de découvrir les engagements du bio wallon.

Moments forts a ne pas manquer

e Le vendredi 25 juillet en fin de matinée sur le stand du Cabinet de la Ministre
wallonne de l'Agriculture : Drink d'inauguration de la Foire de Libramont ;

e Le lundi 28 juillet & 14HO0O0 sur le stand de l'Apaq-W : Business Club pour les
partenaires de l'Apag-W et acteurs de ['approvisionnement.

"Notre Agriculture : Tous concernés ! Tous impliqués !"
Ensemble, posons les gestes concrets qui soutiennent
une alimentation durable et locale.

Apaq-W Privacy
Imprint
Se désinscrire

Avenue Comte de Smet de Nayer 14,
5000 Namur



http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/sh/1f8JIKXx3IkdaCaCiYgX4cTigU/MCnjkh3MJpPJ
http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/sh/1f8JIKXx3IkdaCaCiYgX4cTigU/eUCALpLS8HLV
http://r.mailing.apaqw.be/mk/un/v2/sh/1f8JAEippe9lbenYPtCqwJDA6E/IJtncjuAg_X1

Contacts presse
Vanessa Poncelet - Attachée de presse

v.poncelet@apagw.be - 0472 84 56 82

Laetitia Van Roos - Coordination Foire de Libramont

Lvanroos@apagw.be - 081 84 89 51



mailto:v.poncelet@apaqw.be
mailto:l.vanroos@apaqw.be

