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GRAND CONCOURS
de DESSIN

LES 01 ET 02 JUILLET 2023

Pour participer, rien de plus simple
Si tu as entre 3 et 12 ans, rends-toi dans une des fermes 

illustrées dans le catalogue par ce pictogramme

et exprime tout ton talent en dessinant la ferme de tes rêves !

Ton dessin sera peut-être sélectionné pour faire partie des lauréats qui recevront un lot

et dont les chefs d’oeuvre seront mis en ligne sur le site www.jfo.be

À gagner
> 3 paniers de produits locaux d’une valeur de 150�€

3 SUPER GAGNANTS sur tout le concours

> 1 bon à valoir de 25�€��:

1 gagnant par ferme participante



Ces 1ers et 2 juillet, venez à la rencontre des agricultrices et agriculteurs  
de notre région !

Pour la 26ème fois, l’Agence Wallonne pour la Promotion d’une Agriculture  
de Qualité (APAQ-W) organise un week-end afin de mettre à l’honneur  
nos productrices et producteurs, éleveuses et éleveurs wallons. 

Cette année, ce ne sont pas moins de 57 fermes qui ouvrent leurs portes  
aux citoyens et consommateurs afin d’en découvrir l’envers du décor. 

Ces deux jours permettent aux familles, aux petits et grands, de découvrir  
le travail quotidien réalisé dans nos exploitations. L’occasion d’approcher au plus 
près la réalité du terrain de manière ludique et pédagogique et de (re)découvrir 
comment nos agriculteurs passionnés produisent une nourriture de qualité.

Une édition 2023 sous le signe de la consommation durable. 

En effet, nos agriculteurs wallons effectuent un travail qualitatif  qui est également 
très réglementé. Les produits issus de leur savoir-faire sont de grande qualité,  
mais aussi locaux et durables. 

Manger wallon, c’est non seulement faire la part belle à notre terroir 
mais c’est également valoriser une économie locale, créatrice 
d’emplois mais aussi porteuse de valeurs et de sens. 

Rappelons-le, l’agriculture en Wallonie couvre 740.623 hectares et compte 
12.728 exploitations. Notre agriculture est une agriculture de type familial,  
liée au sol et vigilante quant à la biodiversité, la préservation de la qualité  
de l’eau, la capture du carbone dans nos prairies…

C’est cette agriculture que nous voulons préserver pour le bien-être des citoyens, 
des agriculteurs mais également en phase avec les enjeux de la sauvegarde  
de la planète.

J’encourage les citoyens à aller visiter nos exploitations à l’occasion des Journées 
Fermes Ouvertes pour retrouver un moment privilégié au cœur de notre terroir.

Au plaisir de vous rencontrer.

Willy BORSUS
Vice-Président de la Wallonie, Ministre de l’Économie, de la Recherche et de l’Innovation, du Numérique,  

de l’Agriculture, de l’Urbanisme et de l’Aménagement du territoire, de l’IFAPME et des Centres de Compétence

 ÉDITORIAL 



Dégustation : produits de la ferme, dé-
monstration culinaire, marché du terroir. 
Bar et petite restauration (assiette barbecue 
de la ferme, vol-au-vent maison et pains sau-
cisses). Détente : château gonflable, conte 
pour enfants, balade en tracteur et pan-
neaux didactiques sur la ferme.

et dérivés ainsi que dérivés de volailles). 
Petite restauration à base de notre 
viande de volaille au Verger de la Chise.  
Détente : balade en tracteur jusqu’au  
Verger de la Chise. 

panneaux didactiques expliquant les ac-
tivités et nos convictions. Dégustation : 
découverte des produits de la ferme 
et d’autres producteurs de la région.  
Détente : château gonflable, grimage, 
bar, concerts… 

Détente : balade guidée en char ou à 
pied dans les sentiers. Château gonflable, 
labyrinthe et jeux divers pour les enfants, 
Concentration de tracteurs le dimanche.

Exploitation agricole certifiée en lutte 
intégrée, Globalgap, Vegaplan, cultivant 
pommes, poires, betteraves, froment 
et escourgeons ainsi que des tomates et 
poivrons en petit maraîchage. Atelier de 
pressage et de fabrication de confitures 
(certification bio). Vente directe des pro-
duits à la ferme. Découverte : visite du 
verger et des installations (stockage/triage) 
et démonstration de pressage de jus de 
pommes. Jeu concours et espace didactique.  

Élevage de volailles (poulets Kabir) 
et d’agneaux. Apiculture (miel, pro-
duits dérivés, essaims, reines). Cultures 
de potirons, butternuts et panais.  
Découverte : visite guidée de la ferme, 
de la miellerie, du rucher et des élevages. 
Présentation des activités maraîchères, 
espaces avec panneaux didactiques.  
Dégustation du miel à l’extraction, de 
la gamme complète de produits (miels 

Exploitation agricole certifiée bio-
logique. Élevage de bovins (Blondes 
d’Aquitaine) et de volailles (poules 
pondeuses). Cultures : céréales, chico-
rée, herbes aromatiques, colza, maïs, 
pommes de terre et betteraves. Bouche-
rie-charcuterie biologique avec vente 
de produits locaux à la ferme. Stages 
d’immersion linguistique en néerlan-
dais. Découverte : exposition d’anciens 
tracteurs, balades en remorque tractée, 

Exploitation agricole avec élevage bovin 
(brunes suisses, Jerseys, Montbéliardes, Pie 
noir et Blanc Bleu Belge). Cultures : maïs, 
froment, betterave, chicorée, épeautre et 
escourgeon. Fromagerie : beurre, yaourt, 
crème glacée, maquée. Découverte : vi-
site guidée de la ferme et de ses champs, 
démonstration de traite. Exposition de 
vieux tracteurs. Dégustation : restau-
ration et vente à la ferme, tea-room et 
barbecue le dimanche sous réservation.  

Pierre et Martine Lebrun-Berger
Rue de la Chise 4/ 1315 Piétrebais (Incourt)
010/84.02.12 - info@vergerdelachise.be 

/vergerdelachise - www.vergerdelachise.be

Julien Van Keerberghen
Chaussée de Namur 1/1315 Piétrebais
0476 37 40 12 - info@lafermedejulien.be
www.lafermedejulien.be 

/lafermedejulien

Nicolas Braibant
Rue des Corbeaux 31/1325 Corroy-le-Grand
0477 34 41 21-nic.braib@gmail.com 
https ://fermedesnoyers.be

 LA FERME DE JULIEN 

 LA FERME DES NOYERS 

 LA FERME DE LA GOYETTE 

 LE VERGER DE LA CHISE 

Lucienne, Valentine & Daniel 
Courtain- Duquene
Rue Fontaine-L’Evêque 14, 1471 Loupoigne
067 77 24 63 - 0478 42 85 61 
fermedelagoyette@gmail.com

/FermedelaGoyette
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Élevage d’abeilles (150 ruches). Ate-
lier d’extraction de miel et de fabri-
cation de produits à base de la ruche.  
Découverte : visite non-stop des instal-
lations, explications sur la vie de l’abeille, 
faux bourdon et reine, matériel d’élevage 

Ferme familiale d’élevage tranformée en 
domaine viticole. Engagement intergé-
nérationnel pour la production de vins 
rouges, blancs, rosés et mousseux labellisés 
AOP et IGP : respect de l’environnement, 

Élevage : bovins et volailles. Cultures : 
céréales, maïs de fourage, betteraves su-
crières et pommes de terre. Fromagerie 
à la ferme, fabrication de produits lai-
tiers (beurre, yaourt et fromage). Point de 
vente directe à la ferme. Découverte : 5 

Production de fleurs annuelles, vivaces. 
Production de fruits et légumes et fleuris-
terie comestible. Atelier de fleuristerie et 
séchage de fleurs. Vente directe sur l’ex-

et ruche, visite de la miellerie, travail de 
la cire, information sur les produits de la 
ruche. Dégustation : vins de fruits et 
bières locales. Détente : château gon-
flable, conteur, repas non-stop tout le 
week-end. 

vendanges principalement manuelles, 
vinification, élevage et mise en bouteille 
au domaine. Découverte : visite guidée 
du vignoble (+/- 1km) et des installations 
viticoles, exposition de matériel viticole et 
agricole. Dégustation : marché de ter-
roir de producteurs locaux (miel, glace, 
fromage…), barbecue, vente et bar à vins. 
Détente : château gonflable, jeu en bois 
et pêche aux canards.

visites guidées par jour, 3 visites centrées 
sur l’élevage et 2 visites centrées sur la 
production des champs; découverte du 
robot de traite, des étables et installations; 
explications sur le fonctionnement d’une 
ferme. Dégustation de nos produits (as-
siettes de fromages, etc…) et des produc-
tions locales (vendues dans le magasin de 
la ferme). Petite restauration (burgers, 
crêpes, glaces, etc…). Détente : château 
gonflable et jeux en bois pour enfants. 

ploitation. Découverte : visites guidées 
chaque jour en plus du parcours de visite 
libre. Démonstrations d’art floral. Petit 
jeu-concours à propos des fleurs et de leur 
culture. Démonstrations de vannerie le 
samedi. Dégustation : découverte de 
la production locale (bières, charcuterie, 
volailles…). Détente : Circuit découverte 
et magasin de fleurs. 

Charles Docquir 
Rue René Sacré 26, 1367 Ramillies
081 87 89 24 - 0473/76.10.64
apicharlesdocquir@skynet.be

Etienne & Bertrand Hautier
Rue de la Ferme du Châpitre 9, 1401 Nivelles
0474 81 31 83 - lafermeduchapitre@gmail.com
https ://www.chapitre.vin  

/Domaineviticoleduchapitre

Nicolas Braibant
Rue des Corbeaux 31/1325 Corroy-le-Grand
0477 34 41 21-nic.braib@gmail.com 
https ://fermedesnoyers.be

Carl De Bie
Rue de Haut-Ittre 32, 1460 Ittre 
0496/89.30.94 - carl@fermedebie.be  

/fermedebie

Florence Stange-Degraux
Haute Rue 54, 1473 Glabais
067/21.94.11 - 0491/87.77.90 
lepotagefleuri@gmail.com 

/StangeDegraux - www.lepotagefleuri.be

 APICULTURE DOCQUIR 

FERME DE LA MOTTE 

LE POT-AGÉ FLEURI

 LE DOMAINE VITICOLE 
DU CHAPITRE
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cipale » : burgers avec viande de la ferme, 
glace locale. Plusieurs producteurs locaux 
présents : Bergerie du Roi Pahaut, miel lo-
cal, vin de Lincé, etc. Détente : château 
gonflable, concert musical, labyrinthe en 
paille, lancer de ballots, balades à dos d’âne, 
en tracteur et rodéo mécanique. 

didactique sur les étapes de réalisation du 
foin. Dégustation : restauration avec les 
produits de l’exploitation et bar. Stand Coq 
des Prés. Stand de la Coopérative Hesbi-
coop. QR code donnant accès à nos meil-
leures recettes de volailles. Détente : châ-
teau gonflable, promenade en char à bancs. 

à propos du vin. Dégustation : petite res-
tauration à base des produits de la ferme et 
de producteurs locaux, bar à vin, magasin 
à la ferme. Détente : château gonflable, 
promenades à pied et à vélo. 

Exploitation bovine. Découverte : visite 
guidée de la ferme, histoire de l’agriculture 
et de la ferme. Découverte des étables de 
vaches laitières (système entravée, loges sur 
paille), du verger d’arbres hautes-tiges avec 
introduction à l’agroforesterie. Découverte 
du potager et de ses petits fruits, du hangar 
avec matériel agricole, stockage du foin et 
de l’ensilage d’herbes. Démonstration de 
traite en prairie. Tirage au sort du lot à 
gagner. Dégustation : restauration « prin-

Exploitation en partie certifiée bio. Élevage 
de poulets, pintades et dindes. Cultures 
d’herbes (foin), de froment et de pommes de 
terre. Découverte : illustration en images 
de la croissance des poussins du premier jour 
jusqu’au dernier. Panneaux didactiques sur 
l’alimentation des volailles. Jeu de reconnais-
sance des différentes volailles présentes sur 
le site. Visites guidées du local technique 
et explications détaillées, conscientisation 
sur les délais nécessaires à la croissance et à 
l’organisation des circuits courts. Panneau 

Exploitation arboricole, viticole et maraî-
chère en culture raisonnée, production d’as-
perges, cerises, prunes, vignes, pommes et 
poires. Vinification et production de vins. 
Vente directe des produits de la ferme et du 
terroir : vins, jus, fruits, légumes et autres 
produits locaux. Découverte : visites des 
vergers, des vignes et de l’aspergeraie en re-
morque, démonstrations de triage d’asperges 
et de cerises, visites du chai et informations 

Lionel & Amaury Masson
Rue Bawepuce 34, 4140 Sprimont 
0472/54.04.91 - lionelmasson@hotmail.be 
http ://www.fermedebawepuce.be 

/fermedebawepuce

Didier Bérode
Route de Hesbaye 1, 4250 Geer
0475/68.24.82 - voldidber@hotmail.com
www.volaillesdeberloz.be

/Lesvolaillesdeberloz

Nicolas Goffin
Chemin des Hêtres 1, 4257 Berloz
0496/79.09.33 - info@fermedeshetres.com

/fermegoffin

VOLAILLES DE BERLOZ

 LA FERME DES HÊTRES 

 FERME DE BAWEPUCE

sin. Animation/dégustation à l’aveugle de 
fromages, dégustation de lait. Détente : 
château gonflable, jeux en bois, grimage, 
dessin, divers jeux, Retrouvez toutes les 
informations sur la page Facebook : Ferme 
du Bierleux.

Élevage de chèvres et de vaches avec trans-
formation à la ferme en fromage, yaourt, 
dessert… Découverte : visite guidée (5 
fois par jour) réalisée par le responsable 
de l’exploitation. Visite de la chèvrerie, 
activités pédagogiques (fabrication du 
beurre, du fromage, traite à la machine, à 
la main…) Dégustation : restauration ra-
pide (assiette de fromage, pain lardé chaud, 
desserts), bar de bières et boissons locales. 
Vente de nos produits dans notre maga-

Marie Dogne
Bierleux-Bas 11, 4987 Stoumont
0476 88 21 42 - marie.dogne@gmail.com 

/fermedubierleux

 LA FERME DU BIERLEUX 
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Production de houblon destiné aux bras-
series locales. Grandes cultures : houblon, 
froment, chanvre et maïs. Travaux agricoles 
et centre équestre spécialisé en équitation 

Élevage de bovins (Blanc Bleu Belge) et 
de volailles. Atelier d’abattage de volailles 
à la ferme. Cultures : maïs et céréales. 
Vente directe à la ferme. Découverte : 
visites guidées des diverses étables et ex-

Exploitation agricole avec élevage bovin 
« Limousin » et ovin « Charolais ». Animaux 
de plaisance (lapins, canards, ânes, poneys, 
chèvres…). Accueil d’enfants à la ferme du-
rant l’année. Découverte de la vie à la 

Exploitation agricole comprenant vaches, 
chèvres, moutons et poules. Produits lai-
tiers (glaces, yaourts, fromages et desserts 
lactés) et colis de viandes (agneaux, che-
vreaux) sont également vendus à la ferme. 
Découverte : 5 visites guidées par jour 
avec explications sur la ferme, son histoire, 

western. Stages pour enfants et adultes, 
team building, anniversaire… Décou-
verte du houblon et du chanvre. Exposi-
tion de machines agricoles, démonstration 
équestre, brassage nomade et visite guidée 
pendant tout le week-end. Dégustation : 
découverte de brasseurs locaux, marché 
artisanal du terroir. Bar et restauration. 
Détente : châteaux gonflables, taureau 
mécanique, concours d’équitation western, 
danse country, concert, grimage et lasso. 

plications de leur fonctionnement. Dé-
couverte du matériel agricole. Dégusta-
tion des produits de la ferme. Découverte 
des productions locales. Détente : châ-
teau gonflable, jeux divers et musique. 

ferme, des occupants, de l’élevage (présen-
tations guidées et illustrées). Dégustation : 
vente directe, accueil de petits producteurs 
locaux (miel, pain, produits laitiers, bières 
locales, chouquettes, légumes, fraises, 
viandes…). Dégustation le samedi, dîner 
le dimanche (viande de notre élevage) avec 
animation musicale. Détente : concours de 
dessin, chasse au petit « Limou », château 
gonflable, jeux en bois, corbeille de produits 
locaux à gagner…

son élevage et sa manière de produire. Jeux 
concours avec cadeaux à la clé, démonstra-
tions de traite, exposition de quelques ma-
chines pour travailler la terre. Démonstra-
tion de tissage de la laine. Dégustation : 
restauration sur place avec les produits de la 
ferme mais également ceux des producteurs 
locaux (salade de chèvre chaud, cabribur-
ger, fromages, glaces…). Stands de divers 
produits. Détente : château gonflable, 
parcours go-kart, jeux en bois… 

Nicolas Dormal
Rue Gustave Lemeer 5/1, 4340 Villers L’Evêque
0478 24 28 43- salmonsamantha@hotmail.com 
www.houblonmadeinliege.be 
www.western-riding-concept.com

/FermedelaDîme

Baudouin & Julien Fastre
Route de Limet 9, 4577 Modave
0471/01.86.87 - 0476/48.43.13
lafermedelimet@outlook.com 

/LaFermedeLimet

Jean-Philippe & Edouard Tasiaux-Beguin
Buresse 51, 5360 Hamois
0494/53.00.71 - 0479/40.09.33  
jean.philippe.tasiaux@gmail.com 
http ://www.lafermedeburesse.be/ 

/duysensbenoit68

Julie Gilain
Rue des Bons Bonniers 20, 5530 Purnode
0484/03.75.00 - juliegilain@hotmail.com

 LA FERME DE LA DÎME 

 FERME DE LIMET 

FERME DE BURESSE

LES FROMAGES DE JULIE ET  
AUTRES  

DÉLICES
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CYCLE EN TERRE
Détente : château gonflable, visite des 
animaux de la ferme (moutons), concours 
de dessin, jeux en bois, jeux autour de la 
semence. 

du village également présent. Détente : 
parcours de psychomotricité dans les 
ballots. Parcours d’audace, jeux en bois, 
espace déguisement, dessins et câlins la-
pins, maquillage des enfants, découverte 
des cultures en tracteur et remorque. 

Coopérative spécialisée dans la produc-
tion de semences biologiques et repro-
ductibles de plantes potagères, fleurs et 
aromatiques. Vente directe à la ferme. 
Découverte : visites guidées des champs 
et de la salle de tri. Dégustation : restau-
ration : barbecue, assiettes de fromages 
locaux, pains bio, soupe locale… Expli-
cations et stand de vente des produits. 

Ferme certifiée pédagogique. Élevage 
de moutons, ânes, poneys et animaux de 
basse-cour (lapins, chèvres et cochons). 
Cultures : froment, maïs, betteraves et 
chicorée. Découverte : visite guidée 
de la ferme et jeu concours : photo avec 
déguisement dans un décor champêtre. 
Dégustation : paninis jambon/fromage 
et glaces de producteurs locaux. Brasseur 

Ferme d’élevage bovin (Blanc Bleu 
Belge et Holstein). Grandes cultures 
(froment, betteraves, maïs…) et maraî-
chage (fraises). Fromagerie et point de 
vente à la ferme. Découverte : visite 
guidée de la ferme, animation, expo, 
jeux. Dégustation : petite restauration, 
glaces… Détente : château gonflable, 
concert, jeux en bois et photobox. 

Ferme gastromique, grandes cultures et 
activités de maraîchage. Découverte : 
visite guidée de l’exploitation et de ses 
différents pôles (cultures, maraîchages, 
restauration…). Dégustation : Petite 
restauration, bar et découverte des pro-
ductions de la région. Détente : château 
gonflable et jeux en bois pour les enfants. 

Christophe Portier
Buzin 5, 5370 Havelange
0494/90.90.47 - christophe@cycle-en-terre.be 
www.cylcle-en-terre.be

Jean Mailleux
Rue de Beauffaux 40, 5081 La Bruyère
0474/52.59.38 - mailleux.jean@gmail.com 

/lafermedebeauffaux 
www.lafermedebeauffaux.com

Céline Baisypont
Rue de Cognelée 9, 5080 Warisoulx
0493 45 65 02 
vincentmathieux@gmail.com 

/fraisesdewarisoulx

Ludovic Vanackere
Rue de Bossimé 2, 5101 Loyers 
0476/87.02.73 - artisans@bossimé.be 
www.bossime.be

/BossimeFermeGastronomique

FERME PÉDAGOGIQUE 
DE BEAUFFAUX

LA FERME DE WARICHET 

FERME GASTRONOMIQUE 
DE BOSSIMÉ 

17

18

19

20



Domaine viticole. Production de vin 
sous appellation AOP Côtes de Sambre 
et Meuse et IGP Vin de Pays des Jardins 
de Wallonie. Accueil de groupes (team 
building, oenotourisme). Vente directe 
(vins, cidres, bières). Découverte : visite 

guidée du vignoble et du chai, informa-
tions sur la production des différents vins. 
Dégustation : bar de dégustation des 
différents vins du domaine. Détente : 
château gonflable pour les enfants, ex-
position d’ancêtres agricoles. 

Ferme château située à Mielmont. 
Exploitation apicole : abeilles Buck-
fast et abeilles noires. Production de 
miel, de pollen d’abeille et d’huiles es-
sentielles de lavandin. Découverte : 

Élevage d’abeilles. Miellerie, atelier de 
fonte et de traitement de la cire. Produc-
tion de miel et de produits de la ruche. 
Découverte : découverte du monde des 
abeilles (conférence et dégustation de 

Petite exploitation agricole de vaches laitières 
( Jersey et Normande) et viandeuses (Blanc 
Bleu Belge et Parthenaise), de moutons et 
de cochons. Fromagerie (fromages divers, 
glaces et yaourts) et vente directe à la ferme. 

extraction du miel, reconnaissance de 
la reine au sein d’une colonie. Explica-
tion de l’ensemble du matériel utilisé 
et du fonctionnement d’une colonie.  
Dégustation : petite restauration 
et vente à la ferme de nos produits.  
Détente : balade guidée dans le domaine 
et exposition d’artisans d’art (peinture). 

miel) 6 modules de 50 minutes par jour. 
Danse des abeilles avec les enfants et les 
adultes (équipés d’un costume d’apicul-
teur) une fois par jour. Photomaton dans 
le jardin. Dégustation : Dégustation 
de jus de fruits locaux et de gaufres de 
Bruxelles. Détente : Château gonflable 
pour les enfants. 

Stages, anniversaires et visites à la ferme.  
Découverte : visite guidée, atelier explicatif 
sur la fabrication de fromage, jeu concours, 
marché d’artisans et tonte des moutons. Ex-
position de vieux tracteurs. Dégustation : 
Petite restauration, organisation d’un repas 
le dimanche midi et dégustation de nos glaces 
et produits de la ferme. Détente : château 
gonflable, balade en poney, en tracteur, ani-
mation musicale, quizz et jeux pour enfants. 

Jean-François Baele
Rue de la Distillerie 51, 5081 Bovesse 
0475 25 88 29 - www.domainedurydargent.com
direction@domainedurydargent.com 

/RydArgent

Mathieu Decoster
Rue de Miellemont 2, 5190 Jemeppe-sur-Sambre
0475/35.06.16 - beelgium@gmail.com 
www.beelgium.be

/beelgiumbee

Jean-Pierre Noël 
Rue de Huy 33, 5351 Haillot 
0478/95.77.50 - jean_pierrenoel@yahoo.fr 

/Lafermedupigny

Albert Couraet et Mireille Quintart
Rue du Pont des Dames 2, 5310 Aische-en-Refail
0494 78 93 37
lafermedupontdesdames@gmail.com 
www.lafermedupontdesdames.be

/lafermedupontdesdames

BEELGIUM 

LES RUCHERS DE JEAN-PILOU

LA FERME DU PONT DES DAMES 

 LE DOMAINE  
DU RY D’ARGENT 
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Détente : château gonflable, jeux de balles, 
pêche aux canards, stand de dessin, jeu 
concours et jeu de piste. 

ments…). Découverte de la pépinière, visite 
des jardins didactiques. Dégustation : atelier 
de découverte des saveurs. Vente des pro-
ductions de la ferme et des artisans locaux. 
Détente : exposition d’artisanat local. 

Élevage bovin (races viandeuses et laitières) 
et ovin (moutons). Cultures : épeautre, es-
courgeon et maïs. Fromagerie et point de 
vente directe à la ferme. Découverte : 
visite guidée de la ferme. Explication 
sur son historique et journée type dans 
l’exploitation. Dégustation : magasin 
à la ferme ouvert tout le week-end. Bar 
et petite restauration (pain saucisse).  

Cultures de courges (200 variétés), de fruits 
rouges (framboises, fraises…), de rhubarbe, 
de légumes (ail, laitue, oignon, pomme de 
terre…), de plantes ornementales (grami-
nées, vivaces, muguet, condimentaires, 
bulbeuses…). Activité d’aménagement et 
d’entretien de jardin. Créations artistiques 
authentiques. Vente sur place de légumes et 
de décorations de jardin. Découverte : visites 
guidées et informations sur les productions 
de la ferme (fruits rouges, légumes et condi-

Anne-Sophie Tonglet
Rue de Reppe 129, 5350 Ohey
083 67 81 46 - 0477 35 21 82
tongletannesophie@gmail.com 
www.lessaveursdanso.be

/lafermedupontdesdames

Pierre Lhoas
Rue de Ciney 149, 5350 Ohey
085 71 31 14 - 0473 93 97 70
pierre.lhoas@lesjardinsdevertumne.be 
www.lesjardinsdevertumne.be

/lesjardinsdevertumne

 LES SAVEURS D’ANSO 

 LES JARDINS DE VERTUMNE 

artisanal et charcuteries à base de viande de 
boeuf. Dégustation de sirops à base d’herbes 
et fleurs du potager. Dégustation de fruits de 
table et de produits transformés provenant du 
verger de l’exploitation. Détente : balades à 
poney pour les enfants. Jeu Molky et croquet, 
château gonflable. 

Ferme certifiée bio. Élevage bovin, ovin et 
volaille. Grandes cultures : céréales, fruits, 
légumes et luzerne. Découverte : 6 visites 
guidées par jour sont prévues. 3 visites de la 
ferme (vaches, champs et vergers) et 3 visites du 
potager (en alternance). Parcours-circuit avec 
panneaux explicatifs dans le potager. Démons-
tration d’utilisation d’outils de maraichage 
sur petite surface (grelinette - campagnole). 
Jeu-concours organisé sous forme de jeu de 
piste. Dégustation du produit phare : burger 

Nicolas Le Hardÿ
Linciaux 2, 5590 Ciney
0497/44.99.60 - info@fermedelinciaux.be 
https ://fermedelinciaux.be /Linciaux

la région (glaces, fromages, yaourts). Petite 
restauration : food truck, pain saucisse… 
Détente : balades en calèche, jeu de piste, 
tir à l’arc encadré par un professionnel. Gri-
mage, lancé de ballots, course d’escargots… 

Exploitation agricole avec élevage bovin 
(Limousine). Cultures : choux (diverses 
variétés), pommes de terre (fermes et fa-
rineuses), fraises, tomates, fourrage, bet-
teraves sucrières, céréales et maïs. Vente 
directe à la ferme. Découverte : visite 
guidée de la ferme et des productions. Di-
vers ateliers (repiquage de laitues en pots, 
fabrication du pain et de bières, …). Exposi-
tion de matériel agricole et vieux tracteurs. 
Dégustation : découverte des produits de 

Stefan & Catherine Heylaerts/Dessy
Rue Des Nauwes 1, 6181 Gouy-Lez-Pieton
0478/95.16.16 - 0474/33.90.79
stefan.heylaerts@gmail.com 

/fermedesnauwes

FERME DE LINCIAUX

FERME DES NAUWES
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Point sur les émissions de gaz à effet  
de serre (GES) du secteur agricole.

Le secteur agricole est à la fois émetteur de 
gaz à effet de serre (GES) et capteur de ceux-
ci grâce au stockage du carbone dans le sol.

En 2020, selon les derniers chiffres disponibles, 
13 % des GES en Wallonie sont émis par 
le secteur agricole. Cette proportion est 
stable depuis plusieurs années. L’agriculture 
est la 4ème source d’émissions de GES après 
l’industrie, le transport et le résidentiel  
(figure 1).

QUELLE EST  
LA CONTRIBUTION  
DU SECTEUR AGRICOLE  
AU RÉCHAUFFEMENT 
CLIMATIQUE ?

Rôle des gaz à effet de serre (GES)  
dans le réchauffement climatique
Les gaz à effet de serre (GES) sont des composants gazeux qui absorbent  
le rayonnement infrarouge émis par la surface terrestre et contribuent ainsi  
à l’effet de serre. L’augmentation de leur concentration dans l’atmosphère 
terrestre est l’un des facteurs à l’origine du réchauffement climatique. 
(Source : Wikipédia)
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Fig. 1 : Répartition des émissions de GES  
par secteur en Wallonie en 2020
( Source : AWAC )

Au niveau régional, tout secteur 
confondu, les émissions de CH4 (méthane) 
et N2O (protoxyde d’azote) représentent 
respectivement 8% et 7% des émissions 
totales de GES (figure 2). L’agriculture est 
la principale source de méthane (77% des 
émissions en 2020) et de protoxyde d’azote 
(82% des émissions en 2020). Par contre, 
l’agriculture n’est responsable que de 1%  
des émissions de CO2 en Wallonie.

Fig 2 :Répartition des émissions de GES par 
secteur en Wallonie en 2020
( Source : AWAC )
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Les émissions de méthane 
se font essentiellement via la 
fermentation entérique (intestinale) 
qui a lieu lors de la digestion des 
ruminants (vaches, moutons, 
chèvres) et dans une moindre 
mesure via le stockage des 
déjections (fumier, lisier).

Les émissions de protoxyde 
d’azote sont dues à l’épandage des 
engrais chimiques et organiques 
(fumier, lisier, compost…), aux 
déjections des animaux en prairies 
et aux résidus de cultures.

++  Une meilleure valorisation des fourrages 
de la ferme et des prairies. En 
Wallonie, 50% de la surface agricole 
utilisée est recouverte des prairies et des 
cultures fourragères. 

++  Le semis dans les prairies de plus de 
légumineuses, comme le trèfle ou la 
luzerne, qui apportent naturellement de 
l’azote dans le sol et diminuent les besoins 
en engrais.

++  Le recours à des compléments 
alimentaires qui permettent de réduire 
les émissions de méthane entériques (lors 
de la digestion) produites par les vaches 
laitières et qui sont sans danger pour les 
animaux et les consommateurs : graines de 
lin ou de colza extrudées, Bovaer®, …

++  La bonne gestion des engrais de 
ferme : stockage limité dans le temps, 
compostage, biométhanisation, épandage 
sous la surface du sol, …

DES PISTES EXISTENT POUR PERMETTRE AUX AGRICULTURES 
DE RÉDUIRE L’ÉMISSION DE GES :

Fig 3 : Les émissions de GES 
par les ruminants dans une prairies

Les engrais de ferme sont les fumiers 
(contenant de la paille) et les lisiers (liquides). 
Ils sont indispensables en agriculture et ont de 
nombreux avantages : ils renforcent la richesse en 
nutriments des sols, la structure du sol (résistance 
au tassement, amélioration de la rétention de 
l’eau) et l’activité des microorganismes des sols.



Les surfaces agricoles (prairies ou terres 
cultivées) accumulent le carbone sous forme 
organique ou perdent du carbone sous forme 
de CO2 en fonction de la manière dont elles 
sont exploitées. Les terres qui changent 
d’utilisation commencent à perdre ou 
accumuler du carbone sur plusieurs dizaines 
d’années jusqu’à retrouver un stock de 
carbone en équilibre. 

Il faut pourtant noter qu’il n’y a pas 
actuellement de consensus scientifique 
sur les chiffres de séquestration/
émissions de carbone dans les sols mais 
il semble que les prairies permanentes stockent 
plus de carbone que les terres cultivées qui 
sont retournées régulièrement. Des mesures 
sont prises afin d’aider les agriculteurs à 
maintenir les prairies permanentes et à avoir 
des pratiques de cultures qui favorisent le 
stockage du carbone dans les sols.

LES SOLS AGRICOLES STOCKENT DU CARBONE 

www.awac.be www.celagri.bewww.climat.be
Agence wallonne pour l’air  

et le climat
Cellule Information 

Agriculture

EN SAVOIR PLUS :

Plus d’infos sur l’agriculture et l’élevage en wallonie

Vous souhaitez en connaitre plus  
sur l’agriculture wallonne ? 
Nous vous invitons à visiter le site www.celagri.be qui pourra vous apporter 
des réponses aux questions que vous vous posez concernant l’agriculture : aspects 
nutritionnels, bien-être des animaux, calendrier des travaux agricoles…



glaces et de fromages. Détente : château 
gonflable, grimage, concours dessin et ré-
alisation de badges.

leur rôle dans la ferme. Découverte du monde 
merveilleux des abeilles. Dégustation de 
miels et de tisanes. Vente de fraises. Petite res-
tauration avec barbecue de saucisses de porc 
et chutney de tomates. Détente : concerts, 
animations et jeux pour enfants, atelier de 
vannerie, tours en tracteur…

dimanche. Détente : château gonflable, 
tour à dos d’âne, jeux en bois à disposition.

déjeuner local. Détente : labyrinthe de 
maïs, concerts, exposition de tracteurs 
et conférences.

Élevage bovin. Culture de froment, maïs 
et betteraves fourragères. Fromagerie à la 
ferme, produits laitiers (fromages, glaces, 
yaourts, desserts lactés). Stages, anniver-
saires et visites scolaires organisés par l’ex-
ploitation. Découverte : visites guidées 
de l’exploitation (6/jour). Démonstration 
de traite. Jeu concours avec indices dans 
la ferme. Tombola, découverte du poney, 
contes de la ferme. Dégustation : marché 
des producteurs, dégustation et vente de 

Exploitation certifiée en agriculture biolo-
gique. Petit élevage diversifié (cochons, mou-
tons, poules) en pâturage tournant. Cultures 
maraîchères proposées en auto-récolte : petits 
fruits (fraises, framboises, groseilles), asperges, 
tomates, concombres, poivrons, aubergines, 
courges, maîs doux, poireaux, etc… Cultures 
fourragères : graminées, légumineuses, radis 
et betteraves fourragères. Apiculture : produc-
tion de miel et bougies en cire d’abeilles. Acti-
vités d’animation d’accueil de groupes. Cadre 
naturel et boisé. Découverte des animaux 
de la ferme (poules, cochons, moutons) et de 

Ferme pédagogique. Exploitation com-
prenant, ânes, volailles, ovins, maraî-
chage bio et grandes cultures : blé, vignes, 
betteraves fourragères, maïs et luzerne.  
Découverte : visite en chariot tiré par 
tracteur, découverte de la traite des 
ânesses, fabrication de savon, atelier sur 
les abeilles et sur le travail de la laine.  
Dégustation : marché fermier et dé-
gustation des produits locaux, repas le 

Exploitation cultivant des pommes de 
terre, du blé, des betteraves, des pommes 
et des fraises. Production de jus de fruits 
dans le pressoir. Vente directe à la ferme. 
Découverte : pressage de fruits en direct.  
Dégustation : marché local, vente de 
glaces et gaufres locales ainsi que petit 

Frédéric Blaimont
Rue des Flaches 42, 6280 Gerpinnes
0476/26.68.3 - fermerazbuzee@outlook.com

/fermerazbuzee

Bruno Harmant
Chemin aux loups 7, 7190 Ecaussinnes
0489/41.41.86 - contact@aloreedubois.be  
www.aloreedubois.be - /aloreedubois

Chantal De Schuyter
Rue Estafflers 34, 7520 Tournai
0498/85.98.44 - leroy_deschuyter@skynet.be 
https ://fermelanondor.123website.be/

Dominique Manche
Rue du Geant Atlas 2, 7520 Templeuve
0475/86.50.11 - david.manche@gmail.com 

/FermeMancheTempleuve

FERME DE RAZ BUZEE

À L’ORÉE DU BOIS

FERME CHEZ L’ANONDOR

FERME MANCHE
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FERME DECRUYENAERE
Élevage de moutons, culture de fraises, 
de légumes en serre et en plein air.  
Découverte : démonstration de la pose 
du plastique (fraises, laitues…). Plantation 
des légumes (poireaux, tomates…). Visites 
guidées des serres et des parcelles horti-

Ferme carrée et restaurée datant de 1811. Ter-
rasses extérieures et tea room. Élevage bovin. 
Grandes cultures : pommes de terre, betteraves 
sucrières, maïs… Découverte : visite guidée 
de la ferme et des étables chaque heure de 10h 
à 18h. Traite en robot à voir toute la journée. 

Exploitation de bovins viandeux et lai-
tiers, chevaux de trait et brebis. Fromage-
rie, produits laitiers, confitures, tartes,… 
Grandes cultures : céréales, maïs, luzerne, 
rhubarbe. Découverte : visite guidée de 

Ferme maraîchère avec légumes en plein 
air et sous serre en agriculture biologique 
ainsi qu’une culture de champignons. 
Élevage de poules et de cochons. Atelier 
de transformation de la pomme de terre. 

coles. Démonstration d’une souleveuse 
à pommes de terre. Stand d’apiculture. 
Petite exposition agricole. Dégustation : 
dégustation des produits du magasin de la 
ferme. Découverte des produits du mar-
ché du terroir. Glaces artisanales, repas 
gourmand (dimanche midi), bar (bières 
locales et jus de fruits). Détente : tracteurs 
à pédales pour enfants, château gonflable, 
balade familiale libre et course à pied 
(9km), atelier d’animation culinaire, dé-
monstration de conduite de troupeaux…

Soins des veaux et du jeune bétail de 16h45 à 
17h45. Aperçu (sans accès à l’atelier) et expli-
cation sur la fabrication laitière. Promenade 
en attelage tractée par les chevaux de trait. 
Dégustation : toute la gamme de produits 
est disponible au magasin et en restauration. 
Bars à glaces, à crêpes, à gaufres, assiettes 
gourmandes… Détente : balade à vélo ou à 
pied (le long de l’Escaut sur le RAVel donc pas 
de trafic pour les enfants) avec possibilité de 
commander un pique-nique. Concours cadeau 
(dégustation ou petit-déjeuner à la ferme).

la ferme et du champ de légumes avec 
les chevaux de trait et tracteurs ancêtres. 
Animation intelligente pour enfants sur le 
thème de la ferme. Découverte du maga-
sin, de la fromagerie et de la salle de traite. 
Dégustation : le thème de cette année 
est le lait. Dégustation de produits laitiers 
(vache, chèvre, brebis) et découverte de 
leurs bienfaits. Détente : promenade en 
calèche ou tracteur. Animation musicale, 
stand enfant, bars, petite restauration.

Découverte : Visite guidée des parcelles 
en tracteur. Dégustation des produits 
de la ferme sous diverses formes (mi-
ni-crêpes, …) ; Vente directe à la ferme. 
Détente : château gonflable, jeux en 
bois, restauration et bar.

Daniel Decruyenaere
Rue du petit voisinage 117, 712Herseaux 
0475/24.19.91 - 056/48.82.74
ddecruyenaere@gmail.com

Patrick Velghe
Chaussée d’Audenarde 430, 7742 Hérinnes 
0475/35.46.83 - 069/55.88.66 
velghe.p@skynet.be /FermedeCavrinnes

Laurence & Vincent D’hont Baillez
Chemin de Silly 11, 7823 Gibecq
0496/31.39.86 - 068/55.23.39  
fermedelabossejauque@gmail.com 

/FermeDeLaBossejauque

Catherine Claeys
Rue de Graty 30, 7830 Hoves
0470/61.75.61 - ca.claeys@laposte.net

/FermeDuTilleul

FERME DE CAVRINNES - PATRICK VELGHE

FERME DE LA BOSSE JAUQUE

FERME DU TILLEUL
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de terroir. Détente : château gonflable, 
tours en poneys, calèche, tracteur et dé-
monstrations équestres.

Ferme pédagogique agréée. Élevage bo-
vin (Holstein et Montbéliarde). Cultures 
de maïs et de froment. Fromagerie à la 
ferme, fabrication de produits laitiers 
(beurre, yaourt, glaces…). Découverte : 
visite guidée de la ferme et démonstration 
de traite. Dégustation et vente de nos 
produits, confection d’un petit marché 

Benoît Basile
Rue du Champ du Loup 14, 6540 Lobbes
0494/19.87.14 - info@lafermeduchampduloup.be
www.lafermeduchampduloup.be

/fermeduchampdulouplobbes

les partenaires. Détente : château gon-
flable, pêche aux canards, concert en fin 
de journée, balade, jeux divers, artisans 
d’arts, labyrinthe de maïs…

Ferme pédagogique. Cultures de froment, 
lin textile, luzerne, betteraves sucrières, 
maïs. Élevage de chevaux (pur sang arabe 
et égyptiens) et de bovins. Découverte : 
6 visites guidées par jour, démonstra-
tion d’un maréchal-ferrant sur cheval 
de trait, expo agricole, jeu-concours… 
Dégustation : petite restauration sur 
place, dégustation de produits locaux via 

Ferme hélicicole (escargots). Atelier de 
tranformation. Vente directe à l’exploi-
tation. Découverte : visites guidées des 
parcs d’élevage avec explications à pro-
pos de la vie de l’escargot. Dégustation : 
petite restauration et vente des produits 
de la ferme. Détente : château gonflable, 
concours de dessin.

Élevage de vaches laitières Montbé-
liardes. Cultures : pommes de terre, maïs, 
céréales et mélange triticale avoine, pois 
et vesce. Fromagerie à la ferme, produc-
tion de beurre, fromage et yaourt. Maraî-
chage, Pension équestre. Découverte : 
démonstration de traite, visite guidée et 
maraîchage. Dégustation : restaura-
tion et artisans locaux. Détente : château 
gonflable, jeux en bois pour enfants et 
spectacle équestre.

Vincent Vandevelde
Rue La Roche 13, 7870 Lens
0478/58.76.57 - info@fermeduparc.be
www.fermeduparc.be /LaFermeduParc7870

Jean-Pierre Vancoillie
Chemin Momirel 25, 7540 Kain
0479/48.53.24 info@lescargotdor.net 
www.lescargotdor.be - /L’Escargotd’Or

Valentin Roulin
Rue des Monts 50, 6120 Nalinnes
0498 70 34 72 - fermedesmonts@gmail.com 
www.lafermedesmonts.be

/Ferme des Monts

LA FERME DU CHAMP DU LOUP 

FERME DU PARC

L’ESCARGOT D’OR

LA FERME DES MONTS
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Exploitation agricole avec élevage laitier. 
Cultures : maïs, froment, betterave, lin et 
pomme de terre. Atelier de transforma-
tion de produits dérivés (beurre, glaces, 
desserts, maquée, boulette, tarte au maton 
et fromage au lait battu. Découverte : vi-
site de la ferme libre ou sous forme de jeu.  
Démonstration (vidéo) de la culture du lin 

Exploitation agricole avec élevage ovin, 
équestre et volailles. Cultures : pommes 
de terre, blé, colza et betteraves sucrières. 
Restaurant et vente directe à la ferme.  

Domaine viticole spécialisé dans la 
production de vins effervescents (Brut 
Blanc de Blancs, Brut Rosé, Elixir Saint-
Georges). Vente directe. Accueil de 
groupes, entreprises, événements, spec-
tacles, concerts… Découverte : visites 

Ferme de production laitière. Accueil 
d’écoles et d’enfants en stage. Présence 
de moutons, chevaux et animaux de basse-
cour. Fromagerie et magasin à la ferme 

et des produits finis. Démonstration (vidéo) 
de la fabrication du beurre e de la glace. 
Démonstration de la traite, participation 
au soin des animaux, démonstration des 
chiens de troupeaux. Dégustation : Petite 
restauration (frites, hamburger et assiette 
barbecue), vente de glaces en cornet, bar 
avec bières locales et artisanales. Marché 
de producteurs locaux (artisanat et produits 
de bouche). Magasin à la ferme. Détente : 
Balade en char tiré (tracteurs ou chevaux 
de traits), balade de vieux tracteurs, gri-
mage château gonflable et jeux en bois.

Découverte : visite guidée de la ferme, 
jeu concours, balade dans un char à bancs, 
nourrissage des animaux. Dégustation 
des produits de la ferme et ouverture du 
restaurant durant tout le WE. Détente : 
jeux pour enfants et jeux anciens pour 
tout âge.

guidées par groupe de 20 à 30 personnes. 
Visite du parcours d’artistes avec certains 
artistes présents. Dégustation : restau-
ration et dégustation de nos produits au 
restaurant dans les vignes ou sur notre 
rooftop. Détente : parcours d’artistes, 
balade balisée et château gonflable.

avec produits locaux. Découverte : visite 
guidée toutes les heures ainsi que projec-
tion des diverses vidéos sur la transfor-
mation laitière sur écran. Dégustation :  
produits de la ferme et produits de collè-
gues. Détente : château gonflable, ba-
lades en poney et en remorque tractée…

Philippe et Chantal Poskin - Divers
Rue Grignard 11, 6542 Sars-la-Buissière
0498/70.81.85 - 071/59.16.12 
fermegrignard@gmail.com /fermegrignard

Lejeune François
Rue Haute 42, 6567 Merbes-le-Château
071 16 84 13 - 0479 76 20 51 
lagrangedelacourte@gmail.com 
www.lafermedelacourte.com

/lagrangedelacourte

Hubert Ewban
Grand route 58, 7040 Quévy
0477/78.80.37 - serge.ruyssinck@chantdeole.be
www.chantdeole.be /chantdeole

Laurent et Guillaume Sacré
Rue Hector Blondiau 41, 7070 Mignault
0497/41.33.93 - fermedecantraine@gmail.com 
www.fermedecantraine.be

/LaFermeDeCantraine

LA FERME GRIGNARD

LA FERME DE LA COURTE

LE DOMAINE DU CHANT D’EOLE 

LA FERME DE CANTRAINE 
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tation de la ferme et des animaux. Dégusta-
tion : petite restauration avec les produits de la 
ferme (assiettes de fromages, crêpes, glaces…), 
dégustation des produits de la ferme, magasin à 
la ferme. Détente : château gonflable, balade 
en char à bancs, balade à dos d’âne.

verte (foie gras, pâtés, rillettes,…), cassou-
let au confit de canard, cuisses confites à 
l’orange. Détente : nourrissage des ani-
maux, promenade en calèche, dessin, jeux 
en bois, château gonflable.

et dégustation gratuite des produits de 
la ferme. Détente : château gonflable, 
balades et jeux.

Restauration : assiettes de produits de la 
ferme, hamburgers, desserts. Bar à bières 
locales et vins biodynamiques. Infusions 
de la ferme. Magasin en vente directe à 
la ferme. Détente : Atelier de vannerie et 
jeux en bois.

Ferme certifiée bio et pédagogique, de poly-
culture-élevage sur une vingtaine d’hectares 
comprenant un troupeau de chèvres, de bre-
bis laitières, de poulets de chair et de cochons. 
Autonomie fourragère et production laitière 
transformée en fromages, yaourts et glaces. 
Découverte : présentation des cultures de 
la ferme en char à bancs. Présentation de la 
fromagerie avec explications sur les différentes 
phases de fabrication, traite à 17h30. Circuit 
découverte adapté aux enfants pour la présen-

Élevage de canards. Cultures de maïs, 
froment… Transformation en produits 
dérivés : foie gras, pâté, confits, rillettes… 
Découverte : visites guidées avec infor-
mations sur l’histoire de la ferme, l’élevage 
du canard et démonstrations (10h, 11h, 
12h, 14h, 15h, 16h et 17h). Visite des ate-
liers de découpe et cuisine. Dégustation 
gratuite des produits de la ferme pour tous 
les visiteurs. Petite restauration à base des 
produits issus de l’élevage : assiette décou-

Élevage de bovins de race Aubrac. Petit 
élevage divers. Cultures diverses : bette-
raves, pommes de terre, céréales, maïs 
et tournesol. Transformation et vente de 
produits à base de canards et de lapins. 
Découverte : visites guidées, balades 
en calèche, jeux, balades champêtres 
et marche. Dégustation : petite res-
tauration, barbecue, vente à la ferme 

Ferme en agriculture biodynamique et cer-
tifiée biologique. Élevage bovin (Pie rouge 
de l’Est), volailles (Ardenaises demi-naines) 
et porcs croisés. Cultures : épeautre, seigle, 
pommes de terre et légumes de plein champ. 
Activités de maraîchage diversifiée avec 
serres en tunnels. Fromagerie à la ferme. 
Découverte : visite guidée de la ferme et 
de ses animaux, de l’étable, du maraîchage 
et du moulin. Atelier découverte de la bio-
dynamie et du lait. Dégustation de lait.  

Philippe et Françoise Lemercier - Lecocq
Rue de la Chapelle au Foya 22, 7090 Hennuyères
0487/15.87.51 - 067/56.13.35 
lafermeduplanois@skynet.be 
www.lafermeduplanois.be /fermeduplanois

Louis Legrand
Rue de Nechin 78, 7520 Templeuve
069 35 25 79 - 0496 50 33 40
ferme_louis_legrand@yahoo.fr 
www.fermelouislegrand.be

Chantal Van Nieuwenhuyse
Rue de Sin 42, 7622 Laplaigne
0476/20.46.87 chantal.vn@hotmail.be

Murielle Keirse
Rue Arc-en-Ciel (Houmont) 59, 6680 Sainte-Ode
0499/33.52.11 - bienvenue@fermepontsduciel.be

/FermePontsDuCiel

 LA FERME DU PLANOIS 

 LA FERME LOUIS LEGRAND 

 LA CENSE DU MAIRE 
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Ferme certifiée bio située à Vaux-sur-
Sûre. Cultures d’avoine et d’épeautre. 
Transformation des produits dans la 
meunerie de la ferme. Fabrique de pâtes 
d’épeautre. Découverte : visite des 

cultures en chariot avec chevaux de trait 
et explications de la culture bio et des tra-
vaux de la terre toutes les 30 min. Visite 
guidée de la meunerie et de la fabrique 
de pâtes toutes les 30 min. Dégustation : 
bar, petite restauration et dégustation des 
produits de la ferme. Marché du terroir 
présent sur le parking. Détente : théâtre, 
marché du terroir et artisanat.

Vincent Modave
Rue Saint Donat 25, 6640 Vaux-sur-Sûre
0496/23.70.43 - info@lafermedubasroteux.be
http :/www.lafermedubasroteux.be 

/FermeDuBasRoteux

Élevage bovin (croisées Holstein, brunes 
suisses, laitières suédoises, normandes), 
ovin (chèvres Poitevin), volailles (poulets 
de chair et poules pondeuses) et lapins. 
Activité de maraîchage et point de vente 

Ferme certifiée biologique. Élevage d’ânes, 
de moutons et de chèvres. Production de 
lait d’ânesse pour la consommation. Fa-
brication de produits de soin cosmétiques 
avec le lait des ânesses. Vente directe 

Ferme classée du 17ème siècle, restaurée en 
2002, située à proximité du confluent de 
l’Ourthe et de l’Aisne. Élevage de bétail 
(Blanc Bleu Belge et Aubrac) ainsi que  

directe à la ferme. Découverte : visite 
guidée de la ferme, explications et diverses 
petites animations. Atelier beurre : fabri-
cation du beurre avec les mini-barattes. 
Visite et explications du jardin et de ses 
méthodes de culture. Dégustation et 
vente des produits de la ferme.

dans les magasins locaux et sur le web. 
Découverte : visite personnalisée de l’e 
nclos des ânes. Poterie, exposition de vieux 
tracteurs et atelier de filage de laine. Dé-
gustation : lait d’ânesse. Présence d’un 
horticulteur en permaculture, d’un 
boulanger (pizzas) et d’une maraîchère.  
Détente : balade à dos d’âne, lancer de 
haches et grimage.

petit élevage (porcs, poules). Découverte : 
visite guidée, balade, découverte de notre 
histoire, des produits de notre région et 
de son fonctionnement. Dégustation : 
produits laitiers et charcuterie. Détente : 
château gonflable, balade, grimage…

Sylviane Wener
Lutrebois 18, 6600 Bastogne
0472/28.93.87 - info@fermelutreboise.be
www.fermelutreboise.be. (En construction) 

/fermelutreboise

Pascal Delperdange
Rue du Wez 34, 6640 Vaux sur Sûre
0479/36.87.86 - pdelperd@skynet.be  
www.naturane.be - /naturane

Olivier Houard
Rue Hodister 1, 6941 Bomal Durbuy
086/21.04.10 - info@ferme-houard.be
www.fermehouard.be

/fermehouard

FERME LUTREBOISE 

FERME DU BAS ROTEUX 

 NATURÂNE 

 LA FERME HOUARD 
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toute la journée. Repas biogastronomique 
(samedi soir et dimanche midi). Détente : 
château gonflable, concert, animation sur les 
senteurs et les goûts pour les enfants.

Élevage biologique de bovins et de moutons. 
Cultures maraîchères et grandes cultures. 
Boucherie-charcuterie à la ferme. Vente 
des produits de la ferme et de la région au 
magasin de la ferme situé rue du stade, 1 à 
6741 Vance. Découverte : visite guidée de la 
ferme avec présentation des activités (élevage, 
cultures et maraîchage). Dégustation : mar-
ché de producteurs et de produits de la ferme, 
vente de pain et boulangerie, dégustation des 
produits de la ferme, petite restauration et bar 

Gil Grevisse
Rue de la Rochette 64, 6723 Habay-la-Vieille
0471/17.95.03 - ggrevisse@gmail.com

local. Détente : parc des ânes/bardots/
mulets et chevaux. Circuit découverte des 
ânes sous forme de jeux et circuit bottes de 
foins pour enfants. Promenade avec les ânes 
le samedi matin.

météo). Exposition d’un cheval de concours 
et infos sur l’élevage de chevaux de trait. 
Dégustation : Petite restauration, bar, 
produits et artisans locaux. Détente : 
Balade découverte nature, jeux en bois, 
artisans, grimage, galerie photos…

Ferme biologique à vocation socio-éduca-
tive. Élevage d’ânes. Manèges, écuries, es-
paces en biodiversité. Accueil de personnes 
à mobilité réduite. Gîte (4pl.). Ferme d’ani-
mation. Découverte : activités à horaire 
défini (12 activités). Découverte de l’asino-
médiation, de la maréchalerie, de l’âne… 
Démonstration de l’équimotricité et visite 
guidée de la ferme en petit groupe (7 fois/
jour). Dégustation : petite restauration 
pour l’ensemble du WE avec un plat 100% 

Le cheval de trait belge est la force de trac-
tion de ce petit élevage familial. Le cheval 
est au coeur des activités pédagogiques 
(anniversaire, stage, visite en famille…). 
Il remplace aussi le tracteur dans la petite 
production maraichère de la ferme. Dé-
couverte : Démonstration de débardage 
en forêt à proximité de la ferme. Démons-
tration du travail dans les champs avec la 
traction animale (activité tributaire de la 

Maïté Sondag
Rue du Bua 26 A, 6720 Habay-la-Vieille
063/43.38.00 - contact@asinerie.be 
www.asinerie.be - /AsineriedelO

Lorie Deconninck
Rue de la Fraite 26, 6870 Saint-Hubert
0497/94.90.50 - ferme.ocheval@gmail.com

 L’ASINERIE DE L’O 
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L’Agence wallonne pour la Promotion d’une Agriculture  
de Qualité (Apaq-W) est une unité d’administration publique 

qui, en étroite collaboration avec les producteurs et les associations 
représentatives du secteur agricole, accomplit un travail  

de communication, de sensibilisation, d’intermédiation et d’analyse  
des marchés alimentaires et des tendances de consommation.  

Elle accomplit ce travail au travers de campagnes, d’événements  
et au moyen de différents outils, tant dans une perspective  

B2C que dans une perspective B2B. Elle veille ainsi 
à sensibiliser les consommateurs finaux mais aussi les 

acheteurs intermédiaires ou les professionnels : collectivités, 
distribution, transformation, presse, enseignement. 

L’Agence veille aussi à valoriser l’image de 
l’Agriculture en organisant notamment les Journées 

fermes ouvertes. Et ce depuis 1997. 

Les Journées Fermes Ouvertes sont l’occasion de pousser la porte 
d’exploitations agricoles près de chez vous et d’aller à la rencontre 

des femmes et des hommes qui œuvrent chaque jour pour 
nous fournir une gamme variée de produits contribuant à une 

alimentation équilibrée et de qualité. C’est également l’occasion 
de faire découvrir à vos enfants le monde et les animaux de la 

ferme de manière ludique et agréable pour toute la famille.  

Amusez-vous !  

APAQ-W
Agence wallonne pour la Promotion 
d’une agriculture de qualité 

Avenue Comte de Smet de Nayer 14 5000 Namur 

Tél  : 081/331 700 e-mail  : info@apaqw.be
 @apaqw.be   /apaqw.be www.jfo.be

mailto:info@apaqw.be
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4.  LA FERME DE LA GOYETTE
5.  APICULTURE DOCQUIR
6.  DOMAINE VITICOLE DU CHAPITRE
7.  FERME DE LA MOTTE
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34.  FERME DE CAVRINNES - 

PATRICK VELGHE
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