l. Quelle consommation de produits
en circuits courts et de produits locaux ?

A quelle fréquence les Belges francophones consomment-ils des produits
locaux/wallons et issus du circuit court ? Quelle est la part de produits d’origine
wallonne dans la consommation alimentaire des francophones ? Comment rapprocher
consommateurs et producteurs ?

A la veille de I'été, I'Agence wallonne pour la Promotion d'une Agriculture de Qualité (Apag-W) a
dévoilé sa stratégie de proximité a la ferme gastronomique de Bossimé, en présence du Ministre
wallon de I'Agriculture et de I'Economie, Willy Borsus.



L'Observatoire de la consommation de I'Apag-W a tout d'abord présenté les résultats d'une étude
relative a la consommation de produits issus des circuits courts, menée en février 2023 sur
un panel représentatif de 1.500 Belges francophones (marge d'erreur: 2,53%). Son objectif :
mettre a jour un barometre réalisé en 2021 et distinguer la consommation de produits locaux de
celle de produits issus du circuit court.

Quelques chiffres-clés :

e 74% des Belges francophones affirment étre attentifs a I'origine des produits
qu'ils consomment ;

e Pres de 6 répondants sur 10 indiquent avoir une consommation au moins
hebdomadaire de produits locaux ; 30% du panel affirment en consommer au moins
une fois par mois ;

e 89% des consommateurs du panel envisagent d'augmenter leur consommation de
produits wallons ;

e La consommation alimentaire des Belges francophones est composée de 35% de
produits locaux ;

Quels sont les freins et leviers a I'achat en circuit court ?

Le frein a I'achat le plus cité est le prix des produits en circuit court, évoqué par 36% des
répondants n‘achetant pas ce type de produits. Pour répondre a cette contrainte, les
consommateurs ont tendance a choisir les produits en promotion, a privilégier les réductions et a
se diriger vers des marques distributeurs, percues comme moins chéres.

Les leviers les plus largement cités ont trait a la consommation locale (8726), a la qualité
des produits et leur fraicheur (86%6), au soutien des agriculteurs et commercants a
proximité (85%b) et a la promotion d'une agriculture durable et responsable (84%6).

e Parmi les modes de commercialisation attractifs, la moitié des consommateurs du
panel se déclarent intéressés par les points de vente collectifs, 41% par les
événements a la ferme, 40%o par la livraison a domicile, 38% au moyen de la
libre récolte et 32% via des distributeurs automatiques.

e 40% des répondants marquent, quant a eux, un intérét pour les achats via internet,
que ce soit via le site d’'un producteur (28%) ou d’'une coopérative (22%), a titre
d'exemples.

En conclusion, ces résultats impliquent une réflexion sur la nécessaire sensibilisation
des citoyens a I'opportunité de consommer local, durable et de saison.

Découvrez les derniéres tendances en matiere de

circuits courts et produits locaux sur
https://lwww.apaqw.be/fr/actualites-observatoire



http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/0N9ofaCFTnGbrz-NizCwzAwkd2i2BJQsiOEDPrFq8XVxv4eCZUWPRiGjIZrUJFjKGBwQeOCuQDRIArI3MyaEfU3xNGpsENano-cgBwaKS7B-m5FbcnRt5--c8LTOk5TmPJ6OTRro4HvCGykKo3nWE2dXFwZlsJcY94coySbHcJfJthS_HRqH_OhVMRk-H1vJW8_wU3qJfe3dS9lg95NhLtHfyH96NqTQKbo-ADBG7VnD0TQNUs6RubwjNHWJVIkgWZhSFvqImu24xLQLdWW_RCmjKyWq7p72mAdDtWbuL3TZRO0w6_IhgrEhqWTWqw2OmFuRVHa3eKHrTq6QaTlLCfoMrLuru1PiLtR5taeDmf4mQu74

Il. Acheter des produits locaux via les éco-chéeques
‘En direct de la ferme’

Pour tenter de rapprocher concrétement les consommateurs et les producteurs, I'Apag-W et le
Ministre wallon de I'Agriculture et de I'Economie, Willy Borsus, ont ensuite lancé un appel aux
producteurs a adhérer au nouveau projet de paiement par éco-cheques 'En direct de la
ferme'. Son objectif : proposer aux agriculteurs un nouveau moyen de gagner en visibilité
mais aussi de développer et fidéliser une nouvelle clientéle.

Un appel a candidatures vient d'étre lancé aux producteurs agricoles désireux de vendre leurs
produits locaux, 'En direct de la ferme’, aux consommateurs qui souhaitent utiliser leurs éco-
chéques.

Propose3 le paiement
V4 ch by

EN DIRECT de la

FERME

Quels sont les critéres d'acces au label ‘En Direct de la Ferme’?

Le critére principal a respecter est d'étre un acteur du circuit court, défini par "la vente directe
au consommateur par un agriculteur ou un horticulteur, ou par un seul intermédiaire, de ses
propres produits ou d'une partie de ceux-ci ou de produits transformés/dérivés. Un seuil de 5026
de produits en circuit court doit étre atteint".

Autrement dit, I'appel s'adresse :

aux fermes ou ateliers agricole (situés ou non dans I'exploitation) ;
aux distributeurs automatiques ;

a l'autocueillette ;

aux marchés de producteurs ;

aux points de retrait des abonnements de produits de la ferme ;
aux boutiques en lignes ;

et aux coopératives.


http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/3y_B1tVAtEFtNxV_-kRHrWxTkn2mY1fvlUzw5SoOwz9E0zs8RZMNGBVrOk2EQ1fPhoLHVVNIPgwAiWAYcyDXX-YrWXlC63RFEBng4Y6-G818cATVKzTiiIra-KIj3AvRmwG-UGaq7AV-yifPeLh6CqjAQG8ypC6nAy4HBBJQ7BhXQYNaGdq23lO0H6mUn76nAmofd9S2t3d_l8pUErCY2D9ioqYgn7p9ePs3yh3zrHdWWXdP1giWzhGFGoNs2fJSwj7go5LsCP1781P1feV0_CrvJNLTLb7j_jgMDBbCTzfkA-aNXaF4DYvUvq2JX5e9Ue3sqPxJbhVvVDUAyGQZvVED7D_mnWhJ0hqAw5fOqm1Xd8uTjJMh8CYaAGh_mhrVyqh7Ilgl-kbHnA
http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/3y_B1tVAtEFtNxV_-kRHrWxTkn2mY1fvlUzw5SoOwz9E0zs8RZMNGBVrOk2EQ1fPhoLHVVNIPgwAiWAYcyDXX-YrWXlC63RFEBng4Y6-G818cATVKzTiiIra-KIj3AvRmwG-UGaq7AV-yifPeLh6CqjAQG8ypC6nAy4HBBJQ7BhXQYNaGdq23lO0H6mUn76nAmofd9S2t3d_l8pUErCY2D9ioqYgn7p9ePs3yh3zrHdWWXdP1giWzhGFGoNs2fJSwj7go5LsCP1781P1feV0_CrvJNLTLb7j_jgMDBbCTzfkA-aNXaF4DYvUvq2JX5e9Ue3sqPxJbhVvVDUAyGQZvVED7D_mnWhJ0hqAw5fOqm1Xd8uTjJMh8CYaAGh_mhrVyqh7Ilgl-kbHnA

Retrouvez davantage d'informations concernant la procédure d'octroi et de contrdle du label
sur https://www.jecuisinelocal.be/session/endirectdelaferme/

Rejoindre le réseau

En Direct de la Ferme
https://www.jecuisinelocal.be/session/endirectdelaferme/#label-

lll. Découvrir le local de trés TRES pres
lors des Journées Fermes Ouvertes
les 1er et 2 juillet

L'Apag-W a en outre rappelé la tenue prochaine des Journées Fermes Ouvertes, événement grand
public sensibilisant d'une part les consommateurs a pousser la porte des points de vente a la ferme
; invitant d'autre part les producteurs a partager leur métier et faire découvrir leur gamme variée
de produits.

Nez a nez avec le local
dans 53 fermes wallonnes !

53 fermes wallonnes ouvriront leurs portes
durant le week-end des ler et 2 juillet afin de
proposer au grand public de (re)découvrir
de tres trés prés la diversité de notre
agriculture et de comprendre tout l'intérét du
travail quotidien de nos voisins fermiers. Au
programme : visites guidées, ateliers de
démonstration (traite, maréchalerie,
fabrication de fromage, pressage de fruits,...),
expositions de matériel agricole,...

Les visiteurs auront également I'occasion de se
restaurer et de déguster des produits
locaux sous des formes variées : du barbecue
traditionnel au brunch, en passant par un
marché de producteurs, un foodtruck ou un
bar.


http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/LqHM1O2hB7SIw3P9dIa6a5omcf2cwqTXMlqD67AH2hE8N4TMeZI-C5BFozUZ0Qpw50DXfv_juQNt_ZbE4upLaojgiIDTbt6mRljKR_kve-Tdhke-hzqj0_ehan6iHVPIS22EEv42pBn6B0dXEXwFC1mD5o1GWuwYQtem0GsR_ZPTzmYJ4Ms_0Zlo2kllYRopcjQH_GSesN7BJpEm0sWMlmzyNQvZElykN3cIUKvgHgMpxR9_XHsy4OtAuoUNeaM8Q_awd5AST-0pc4oM4GrtlVvgbkeQYviO_rqA8ZXxZsVSMUUhKrHVVnNjaCqfbnpRCyOfv8ptMtFjR-FEffC_OArvjGaetVlU5OqUMWK6ylRr4i0DfN4TiaEEilpiYzx0JVp07QKPTBllUZDVrC9EMpvD8_tE-QuFBNtD0yQcsu4g6xtG72SejEzm_C86rp2WTc63re9Tk0ObAijmuOpkHK3_1zg8TrN_CXVgZl3OQYVntnU
https://www.jecuisinelocal.be/session/endirectdelaferme/
http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/juZSNeknY-fcm6lkwCWoePv_NIt9665m4gOcfMPgloCS7ltVBY7evgF7hUQa5Fb6hOxg5AUOfWqO5jMTL42kjN5Gd0Rav-d5hYlpw0GSHTBraEjhp_apNBqeyaWBcJSKgMf02zcfPM0gV7ZxmGla8KokNZCFSYfGtIueZ07LhSSW5M4-jt_bEjG1yF4WYg4BOyDW9_2-vtgvuIbWAYgdIb6Tx46Gx8BZ3A_0nHgKbYtySU-LpcGO25FRqn9vZNUKpFQYbHhYTcfCzVPo-wYJbH0_10sP6isRnA_vXTlGYClq02I1v9CAnQV0Lkp3crc3OhMJWrttLOtfYPlIK5koTyNuW0LtIXsAXpc4AxGJjHP4s3K8PGfbIBoTifM8iSvom9Y_Yzi40NVJQQ

Et les plus jeunes trouveront quant a eux du plaisir et de la détente lors de balades en caléche,
a dos d'ane, dans les labyrinthes et circuits en ballots, chateaux gonflables, jeux en bois, ateliers
de grimage...

Plus d'infos : www.facebook.com/JourneesFermesQuvertes

Découvrez les fermes participantes sur jfo.be

IV. S'engager a cuisiner local, durable et de saison

Prés de 16.000 engagés.
Et vous ?

Pour soutenir symboliquement I'agriculture
locale, I'Apag-W a lancé la charte
#jecuisinelocal durable et de saison.
L'Agence de promotion invite tous les
consommateurs a s'y engager au travers de 4
items :

#1 Je suis acteur de ma consommation
#2 Je suis I'artisan de mon alimentation
#3 Je privilégie la proximité et la
confiance

#4 Je consomme en protégeant
I'environnement

Autrement dit, en signant cette charte, le consommateur :

e décide de ce qu'il veut consommer et entend I'exprimer clairement. Ses achats reposent
ainsi sur des choix responsables et réfléchis.

e compose son assiette avec les produits qui correspondent a ses préférences et ses
attentes, et il s'approprie pleinement la maniéere de les préparer.


http://www.facebook.com/JourneesFermesOuvertes
http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/TWrG50JfO8-5zoLw6Nwq-bK_fgXGoFVlkrgdGAJ9SB8Id9ekhdki30dEV2T7cJY8PamoKDSN6vI5oSUqqJsaE1_TehCySi8mjWHu4xWWWuoB72UTHtkK-vvIe5Cc7deC2wQE4hmRmayFbJ_43D9bP9lIzgaNQ_yLUO-5ueU5mTli50Wb_Zgn_dsfb_CRN2V2mCT3YYAue9Udztys53FUgXm9JDGWM94j33DsvezFZiXD5xEk_OwTQr83OpKVSCee4nylijWwPIBs9UOTI93-osuDPIhxmdiCaJgUGbrqZisuPJoQO8wqjHzZUNVBrg0v0b1h3cjyJA1N8AWM0hTKEVk

e est soucieux de connaitre les produits et d'associer un visage, un nom et un lieu a celles
et ceux qui en sont a l'origine.

e est conscient des enjeux environnementaux. Il choisit ses produits en fonction de la
préservation de son cadre de vie.

Et au-dela de la signature de cette charte, quotidiennement, le consomm’acteur peut se rendre
dans les points de vente en circuits courts référencés sur le site www.jecuisinelocal.be.

Adhérer a la charte #Jecuisinelocal

sur www.jecuisinelocal.be

Vanessa Poncelet
Service Presse
0472 84 56 82

v.poncelet@apagw.be

Clément Manguette
Observatoire de la consommation
0818489 41
c.manguette @apaqgw.be

Paul Hanssens
En Direct de la Ferme et Journées Fermes Ouvertes
0813317 25
p.hanssens@apaqgw.be

Agence wallonne pour la Promotion
d'une Agriculture de Qualité
Avenue Comte de Smet de Nayer 14
5000 Namur

www.apagw.be


http://www.jecuisinelocal.be/
mailto:v.poncelet@apaqw.be
mailto:c.manguette@apaqw.be
mailto:p.hanssens@apaqw.be
http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/yXY891p_glutc3qB2lAUrLGlCdSDevI8nDleazrZAzGplZNW6bWkg5bUVyCmiLxcyPQ41FXVd5XDEb1vcaW0Rba7XZkmfn6t-9KuCS5CIP2q_cfhC834vCMX3QtmMrlfPDVXjhgXWVniJo9bLN5JMPNzHxWCW3cLWTj7S7V2aiAH3vaTYLfOgEo2CRsGwt-XleT3bh3-_84gEOj4p4Ln2FxIE2ihe58w8fUuqRvnNOKpm9mUy5PgVXqQ0XaE3kk8GRIi5zsGy6-1S7j7E9k9GcCm1uz8dLruW4I6kFiDafp05H3cBN6hsgvW_WL_K9IucInULQ1AKlYVNnVxh1B4
http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/PNUeU6L5pmspfKfwNNGbcKWVX5YIusGFjesM-Zrb0E2zvSKOm8HxSTK09sHfFAbeS7pQDcimg7IuzFc1HsaSSGkZLxG9__jrJvriUK2r3mwe7_81m8Pa1zM2dwE94R1UhohD511a16xb5P_IQlvnWL414VLneXUXwIavnZ403UWhjlMZXsRuE8myum8sQBKq1UrgZaNTZjZ93fqQb8ZDBsmJerwO_JeNWGr2O5mMy3WM6InD8imlh-58SmJ1RjjKSl8YvhVIoXbXjlzEBBddMtHokr8KdDujqQKe8SB8L14X46Zaapy1zS4ekrnZNkn9Szt8mf0ToNpTzB0hHzqfNQm50cmr7EE5oib6MlqMTv5AbS0HvBE1nw

