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Une ferme,

A la fois un lieu de vie, une habitation pour le fermier et sa
famille, mais aussi un lieu de travail, une activité économique...
Et cette activité est particulierement liée au rythme des saisons et
de la météo: au printemps, on séme; en été, on récolte; en
automne, on laboure; en hiver, on entretient le matériel...

Un été trop sec, un printemps trop pluvieux, et le travail d’'une
année entiere peut étre remis en question.

Que font les fermes en Wallonie ?

Elles cultivent:

59,17 %
prairies
et fourrages

2,93 %

pommes de terre

“’ 25,01 %
a9 céréales

L'agriculture en Wallonie sert essentiellement a |'alimentation j iy
et a |'entretien des animaux d’élevage.
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Reportages, jeux, bricolages, mforma’npns te perme’r’r{én’q
de découvrir les champs et les prairies, |'étable |
et le potager, le matériel agricole

et la météo. tu«,
1S- : gllonie
aVa‘ fion)
Le 5 ~con 20 000 fef de 1% e \a popUl?"
ilyo envf nne (moins
O 2
. AQ 000 pers 0 k'’
! gillent direc! cupent 7 .5 \
trav gric S PR e regiond
\es surfa £5% du territol
soit Pres

Elles pratiquent I'élevage. En Wallonie, on éléve en permanence environ:

bovins

porcs
320 000

poules

pondeuses

900 000
poulets
de chair

moutons
57 400

L'élevage wallon sert principalement a la production de viande et de lait.

Source des chiffres mentionnés: INS 2000
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Les Iegumes et les céréales sor’ren’r de ’rerre
les premiéres feuilles grandissent déja depuis la fin de I'hiver.



Pour les animaux, le printemps est souvent la période ou les
petits naissent. Les vaches sont trés occupées avec leurs veaux.

Le fermier prépare les champs et y épand de 'engrais,
pour que les plantes grandissent mieux.
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© Wildlife Pictures

La vache est préte a véler:
bientét elle aura un petit veau.
Le vétérinaire veille a ce que
tout se passe bien.

La vache est soulagée

car son petit est venu au jour
sans probléeme.

Elle va le nettoyer en le léchant
et I'aider & se metire debout.

© Wildlife Pictures

Quelques heures apres sa naissance, le petit veau rejoint le reste du troupeau dans la
prairie ; il gaombade autour de sa mere.

© Wildlife Pictures




Je reconnais... les legumes

oo
|, ]
P o
FrlA T
e (e s [
— i ¥ s
- [ =
q-l_- III g I
= = y - L AT
e .-__;-u_ _"|~'_: :
# L =1 2
", rFm Y
e = e )
- = %
"'k.'." ——-“_"“-!_,..
bl

semis: de fin avril a mi-mai, dans un sillon
profond de 5 a 6 centimétres, on dépose

1 grain tous les 5 a 6 centimetres

récolte: on peut les récolter 60 jours apres le
semis

utilisation: les haricots cuits avec des petits
oignons ou du lard sont un régal

B O T

semis: de mai a juin, dans

un sillon de 5 centimétres de profondeur
récolte: en décembre

utilisation: le chicon peut se manger en sala-
de, avec un peu de mayonnaise, ou au gratin,
enroulé dans une tranche de jambon avec
plein de fromage

semis: de mars a juillet

récolte: entre mai et septembre,

selon la période de semis

utilisation: on fait de délicieuses salades avec
les laitues, et on peut y mettre ce qu'on veut:
cubes de fromage, lardons, grains de mais
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plantation: en avril

récolte: d'aolt a octobre-novembre
utilisation: [a pomme de terre se mange sous
toutes les formes: cuite a la vapeur, découpée
en frites, écrasée en purée

semis: de février a octobre, dans un sillon peu
profond

récolte: on les récolte environ 45 jours apres
les avoir semées

utilisation: on mange les carottes comme
accompagnement du repas ou, occasionnelle-
ment, on en fait un nez pour le bonhomme

de neige
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L2¢xé

Les champs ont 1’odear de 13 paille et les plantes sont
en £)eur: paS de doute, on €St en ete | €S anjmaux
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Les légumes et les céréales ont bien poussé.
lls sont préts a étre récoltés.
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oiseaux viennent les picorer!

Les vaches se régalent: dans les pa’rurcges elles broutent
I’herbe comme de véritables tondeuses a gazon.

été: Ia moisson n ‘attend pas'



A toi de jouer

Toutes les vaches ne s’appellent pas Marguerite et
elles n‘ont pas toutes des taches noires. Suis le fil et
identifie bien les principales variétés de vaches que
tu trouveras dans nos élevages.
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L'élevage des vaches a toujours occupé ' .
une place importante dans la vie des L'avoine
hommes. Pas étonnant deés lors qu’on les

retrouve dans de nombreuses expressions

populaires !

Chacun son métier Le Seigle

et les vaches seront bien gardées.
(A chacun de se méler de ce qui le regardel)

Le diable est aux vaches.
(Tout est sans dessus
dessous, rien ne va plus.)

Un temps de vaches maigres.
(Une période difficile de la vie.)

Le plancher des vaches.

(La terre ferme: rester sur le plancher
des vaches, c’est garder les pieds sur terre.)

A A A A A
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Matériel 3 q};"”'_'

Une assiette en carton ™
Papier & dessin

Colle ou agrafeuse

Peinture ou crayons de couleur
Ciseaux

Un crayon

Un rouleau de velcro a découper
Pailles

Un élastique

Ré&]ii@@lﬁ@ﬁ o Fais des trous pour les yeux dans |'assiette en carton. Puis, colle
ou agrafe un morceau de velcro dans le bas du masque pour le museau de I'animal.
Colles-en un autre dans le haut, sur toute la largeur, mais derriére le masque.
lls serviront & accrocher les oreilles, les cornes de la vache et la créte
de la poule. Fixe |"élastique au masque.
Maintenant, tu peux fabriquer les différentes
parties des animaux comme sur les dessins.
Quand tu as fini, rien ne t'empéche de te
déguiser en lapouche (moustaches du lapin,
créte de la poule et cornes de vache!).
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La farine est un des ingrédients
du pain. On la fabrique en

écrasant les grains de blé dans
un moulin.

%

© Le Soir / P-Y. Thienpont

La farine est mélangée a de |'eau, de la
levure, et du sel. Cela fait une pate que
I'on pétrit dans un pétrin.

Quand la pate a bien levé,

on peut la passer au four.

Il en sortira de beaux pains tout chauds,
préts a étre dévorés.

© Le Soir / P-Y. Thienpont




Bottes de paille

Champ de blé

Fourche
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i Te bricoles.
les prults avec des feuill

Tk
Matériel ¢ Feuilles a

Crayon
Colle
Feuilles mo

Pommes Réalisation ¢ Dessine

un personnage ou un
animal auquel il manque
une partie qui pourrait
‘;} .l étre remplacée par une
‘ ) i . feuille morte, comme
sur le dessin. Quand ton
dessin est fini, colle

dessus les feuilles

A i O que tu as trouvées.

e l"’ ) (Queue du cheval, plumes de poule,
O sy roue du paon, oreilles
Ay gl 2 de la vache, etc.)



A toi de jouer

|
Retrouve les différences entre le dessin du bas . {%
et celui d’en haut. Il y en a 7 en tout.

Cerises

Fraises

L

Prunes =

ni“‘i-—""_

A A A A A



-

] k‘.-‘ - : : 1o Sy . 5- i_.::..
) W ﬁ;? p Ioeoro o? orgonl .‘:" Oe OI -}r ¥

:f:,

S



Remorque
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En automne, le fermier récolte
les betteraves sucriéres,
avec lesquelles on fabrique le sucre.

N

© Le Soir / J. Goessens

Un silo & sucre.

Un plant de betterave sucriere.

© Raffinerie Tirlemontoise

a fabrication du* sucae

N

T Le Soir /1. Goessens
Il faut beaucoup de betteraves
pour faire du sucre.

Au moment de la récolte,
d’'immenses tas de betteraves
sont amenés en camion

a l'usine.

Dans la sucrerie, les betteraves sont
transformées en sucre en poudre
OU en Morceaux.

© Raffinerie Tirlemontoise
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toi de jouer!?
Sélectionne une dizaine

de fruits et de légumes. La remorque
Observe-les bien. TP,

—

Puis cache-les

dans un grand sac.

Maintenant, i

plonge ta main Le semoir

a l'intérieur,
attrape un fruit ou
un légume
sans le sortir La charrue
et essaie de deviner

ce que c’est.

La herse

La fourche

()

ied:! La bineuse

A A A A A A A
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Voici la salle de traite. Pour que le
lait soit de qualité, I'hygiene doit y
étre impeccable. Le fermier doit la
nettoyer réguliérement.

© Le Soir / P-Y. Thienpont

Deux fois par jour, la vache doit
étre traite. Le fermier la conduit &
I’endroit oU se trouve la machine
a traire, que I'on appelle

la trayeuse.

© Le Soir / P-Y. Thienpont

La trayeuse ne fait pas mal & la vache.

Cela la soulage du poids de son lait. Le lait est
gardé a la ferme maximum 2 jours au frais a 4°,
le temps d’attendre le passage du
camion-citerne de la laiterie.



REPORTAGE

le lait?

© Wildlife Pictures

Presque tout est automatisé.
Avant |'invention de la trayeuse
automatique, le fermier passait
de longues heures a traire toutes

ses vaches a la main.

© Wildlife Pictures

© Le Soir / P-Y. Thienpont






Botte d cuIIe

Vache |

Fourrage

N










APAQ-W

Agence Wallonne pour la Promotion
d’une Agriculture de Qualité

Rue Burniaux, 2 - 5100 JAMBES

Tél.: 081 33 17 00 - Fax: 081 30 54 37




